Kayisili Bar

W
RECETE SERVISI IREKS

LUBECA WHITE CARAMEL ile galigiimig

Bar cikolata:

LUBECA WHITE CARAMEL 0,400 kg

Kayisi kupleri 0,050 kg

Krembil biskilvi 0,050 kg

Toplam agirlik 0,500 kg

Uygulama: LUBECA WHITE CARAMEL temperlenir ve bar kaliplarin

Crumble hamuru

icine kayisi kupleri ve pismis crumble tanecikleri ile
lezzetlendirilir.

Un 0,100 kg
Toz badem 0,090 kg
Tereyagi 0,140 kg
Toz seker 0,120 kg
Toplam agirhk 0,450 kg
Uygulama: Tdm malzemeler mikserde topakgik olana kadar karigtirilir.

40 cm x 60 cm tepsiye yayilir. 160° C'de 15 -20 dakika pisirilir.
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